
TRERÄTTERS-MENYER

MINGELFAT

BUFFÉER

 REDERIETS BUFFÉ
Det kalla:  

• Skeppets skagenröra på crostini
• Rederiets Gubbröra på kavring

• Primörsallad toppad med varmrökt lax och citron- & dilldressing
• Kockens två utvalda sillar

• Västerbottenostpaj
• Knäckebröd

• Smör

Det varma: 
Pepparstekt flankstek på grönsaksbädd med  

calvadossås och örtrostad potatis

Dessert: 
Pekannötspaj med vispad grädde 

PRIS: 415kr/person exkl moms
         465 kr/person inkl moms

REDERIETS KALLSKURNA BUFFÉ 
• Grillad rostbiff med picklad rödlök, cornichons, persilja

• Salami 
• Marinerad kycklingfilé med paprika- & vårlöksvinägrett

• Basilikabakad fläskfilé med ruccola, chilimajo, rostade pinjenötter
• Krämig potatissallad med kapris, dijonsenap, örter

• Pastasallad med tomatpesto och oliver
• Grönsallad

• Hembakt bröd & smör

Dessert: 
Vaniljpannacotta med rårörda bär

PRIS: 355kr/person exkl moms
         398 kr/person inkl moms

GRILLBUFFÉ
• Cajunmarinerad kycklingfilé

• Honungs- & rödvinsglaserad fläskkarré
• Sotad laxsida med asiatiska smaker

• Ölfriterade lökringar
• Kryddiga majskolvar

• Ceasarsallad med cocktailtomater, skivad rödlök, parmesan
• Vitlöksdoftande potatisgratäng

• Hemslagen bearnaisesås
• Chili- & sesammajo

• Hembakt bröd & smör

Dessert: 
Dagens cheesecake 

PRIS: 435kr/person exkl moms
         488kr/person inkl moms

MENYFÖRSLAG 1
Förrätt: Skagen på toast med liten sallad

Varmrätt: Stekt majskyckling med svamprisotto,  
portvinssky och rostade grönsaker

Dessert: Vaniljpannacotta med hallonkompott

PRIS: 385 kr/person exkl moms
         431 kr/person inkl moms

MENYFÖRSLAG 2
Förrätt: Bresaolarulle smaksatt med tryffel,  

långbakad tomatmix och liten sallad

Varmrätt: Halstrad svensk rödingfilé med västerbottenbakelse,  
chablisås och säsongens gröna

Dessert: Vitchokladmousse med chokladcrumble och passionsfruktsglaze

PRIS: 435 kr/person exkl moms
          488 kr/person inkl moms

MENYFÖRSLAG 3
Förrätt: Dill- och färskostfylld laxrulle med  

schalottenlök- och paprikavinägrett och liten sallad

Varmrätt: Örtstekt kalvfilé med rödvinssås,  
sauterade primörer och potatisterrin

Dessert: Kolapaj med jordgubbs- och passionssalsa och vaniljgrädde

PRIS: 475 kr/person exkl moms
          532 kr/person inkl moms

GOURMET
PRIS: 199 kr/person exkl moms

         223 kr/person inkl moms

ITALIENSK
PRIS: 169 kr/person exkl moms

         189 kr/person inkl moms

VEGETARISK
PRIS: 169 kr/person exkl moms

         189 kr/person inkl moms

På förfrågan ordnar vi också med temamenyer.  
Vi är också lyhörda för specialkost samt vegetariska/veganska alternativ.  

Kontakta oss så hjälper vi Dig.

RESTAURANG




