REDERI*MALARSTADEN

Chartermeny ombord M/S Havsornen
Alla priser per person. Pris exkl moms / inkl moms.

o Genom att laga god och nylagad mat pd ravaror frin producenter i niromrddet, vill vi
tillfredstdlla vira kunders fortiringsbehov vid speciella tillfillen.

o Kunderna ska kinna sig trygga med madltiden och den tjinst som utfors.
Rederi Mlarstaden har valt till skillnad fran manga andra rederier i charterbranschen
att kdpa mat/ravaror av topp kvalitet som vi ej tillagar ombord dir platsen och
tillagningsmdjligheterna dr begrinsade utan som levereras direkt innan avgang till
passagerarfartygen. Allting for att forstirka just Er skirgdrdsupplevelse tillsammans

med o0ss!
Forratter
Snittar 27 kr/ 31
Med ost, kott eller lax
Toast skagen 65 kr/ 73
Sillassiette, tre sorters sill med tillbehor 75 kr/ 84

Vad vore Svensk Sommar utan sill...

Gravad lax sallad 69 kr/ 78

Lunch/middagsrétter

Farsbiff med tomat och paprikasas 99 kr/ 110
Inlagda gronsaker som serveras med oOrtpotatis

Flatrokt skinka med vasterbottenpaj 110 kr/ 123
Sallad, dressing, smér och brod

Getostspackad flaskfilé med schalottenlokssas 184 kr/ 206
Potatisgratdng och sautegronsaker

Stora bufféer, plocka sjalv fran varat buffé bord

Skargardsbuffé 248 kr/ 278
Inlagd senapssill, strommingslada, rokt sik med drtcremé fraiche, gravad lax med
hovmastarsas, l6jromscrustad, rakgarnerade dgghalvor, dillkokt potatis, inkokt lax med
dillmajonnés, Janssons frestelse. Grénsallad m dressing, smor & bréd.

Dessert jordgubbs/fruktsallad med vispad gradde



Malarbuffé 260 kr/ 292
Ravarorna ar i sa stor utstrackning som mojligt producerade i och runt Malaren.
Malargosterrin med I6jromssas, rokt radjursmousse pa tunnbrod, pepparmarinerad flaskfilé
med Ortsas, potatissallad med dillvinagrett, kantarellpaj, blandad sallad med olika sorters
sallad, gurka och tomat. Korngrynsbrod, smor och farskost. Dessert Blabarscheesecake

Spansk Buffé 212 kr/ 238
Gazpacho med gurkyoghurt, rakor i 6rt- och vitloksolja, spanska féarsbullar i tomat- och
basilikasas, flaskkotlett med vitlokssmar, ugnsbakade potatishalvor, marinerade oliver.
Tomatsallad, grénsallad, spanskt lantbrod med smor

Italiensk Buffé 242 kr/ 272
Marinerade rékor, parmaskinka, mozzarella, pastasallad, kycklingbitar med ortkryddor,
caesarsallad, potatissallad med soltorkade tomater, marinerade champinjoner. Vitloksbrod,
Mortadella. Varmratt: Lasagne alforno

Grekisk Buffé 165 kr/ 185
Fetaostsallad med oliver, fetaost, rodlok, tomat och gurka, grillad rostbiff, tsatsiki. Pastasallad
med oregano och vitloksvinagrett, grekiskt lantbrod med smér. Hallonkaka med vaniljsas som
dessert.

Sommar Grillbuffé 210 kr/ 235
Grillad entrecote, Flaskkarré och Lammkotletter. Potatisgratang, Gronsallad, saser, brod och
smor

Lyxplanka 159 kr/ 178
Bade forratt, huvudratt och dessert. Som forrétt har vi valt lax med hovmaéstarsas och
tunnbrodsrulle med hamburgerkott, som huvudrétt 6rtkryddad benfri kotlett, flaskfile och
rostbiff och som dessert tva sorters dessertostar, dessutom gronsaker, druvor och pickles.
Vélj mellan potatissallad, mimosasallad eller vinegrettsallad

Gourméplanka 119 kr/ 133
Med denna buffémat blir maltiden en frojd for bade 6gat och gommen. Tre sorters grillat:
flaskfilé, rosthiff och pastrami. Dessutom ingar taleggio (dessertost) och tzatziki.

Serveras med lampliga gronsaker.

Valj mellan potatissallad, mimosasallad eller vinegrettsallad

Dessert
Notjordgubbskaka 39kr/ 44
Vit chokladmousse 49 kr/ 55

Serveras med hallon

Farsk fruktsallad 49 kr/ 55
Med vaniljsas

Kaffe & kaka 25 kr/ 28



Enklare festfat for lunch under ordinarie tur eller aptitretare vid transport.
1 fat / bord

Ostbricka 99 kr/ 110
Fyra sorters ost, tre sorter kex, oliver, druvor, marmelad och paprika

Festfat 115 kr/ 129

Tva sorters kétt; rostbiff och honungsskinka. Kérsbarstomater, gurkstavar, ananas,
melon och druvor. Dessutom oliver och fylld paprika. Varje fat ar beraknat for mellan
6-8 personer och serveras per bord ombord. Valj mellan potatis-. mimosa- eller

vinegrettsallad som ocksa ingar.




